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TUTTI | GIORNI DOMENICA 23 MARZO

MOSTRA-MERCATO prodotti a base di cioccolato,
prodotti di pasticceria e golose specialitd

(piazza 1° Maggio)

Venerdi dalle ore 15.30 alle ore 20.00

Sabato e Domenica dalle ore 10.00 alle ore 21.00

dalle ore 10.00 alle ore 12.00

MANINE IN PASTA... DI ZUCCHERO

Laboratorio gratuito per Bambini

(su prenotazione, info 0541.827254 - 340.8342606)
Bimbi dai 4 ai é anni, dalle ore 10.00 alle ore 11.00
X - Bimbi dai 7 anniin su, dalle ore 11.00 alle ore 12.00
In occasione della festa del cioccolato, ' A cura di Marianna Mollica

STACCOLI CAFFE propone alcuni piatti a base di cioccolato (anche da asporto).
Info e prenotazioni: 0541.967515 - info@sfaccoli.it 7° Concorso di torte “CIOCO CATTOLICA DI PRIMAVERA”
* dalle ore 9.30 alle ore 10.30 Consegna dei Dolci
PICCOLO MUSEO DEL CIOCCOLATO » ore 12.00 Premiazione
(viale dott. Ferri 2) | primi classificati verranno premiati con biglietti Kid Tour e Adventure Tour per
Visite guidate gratuite. i parchi avventura di Rimini e San Marino.

Ingresso presso Staccoli Pasticceria & Cioccolateria | Info: 0541.967515
dalle ore 15.00 alle ore 18.30
LUDOBUS “GIOCHI DI UNA VOLTA”

SABATO 22 MARIO Giochi del passato per il divertimento di bambini, ragazzi, genitori € nonnil
Una raccolta con pit di 20 giochi in legno che raccontano la storia e i
dalle ore 10.00 alle ore 12.00 divertimenti di una volta.
COOKIE LAB
Laboratorio gratuito per Bambini dalle ore 16.30 alle ore 17.30
(su prenotazione, info 0541.827254 - 340.8342606) Show Cooking
Bimbi dai 4 ai 6 anni, 10.00/11.00 CIOCCOLATIAMO

Bimbi dai 7 anniin su, 11.00/12.00
k. E. g A cura degli allievi e dei docenti
Sk della Scuola di Ristorazione IAL di Riccione

FANTASIA DI GANACHE AL CIOCCOLATO

PER FARCIRE GLI OVETTI

A cura di Paolo Staccoli

(Maestro Pasticcere Cioccolatiere, Membro di APEl -
Ambasciatori Pasticceri dell’Eccellenza ltaliana)

dalle ore 15.30 alle ore 18.30

BIMBI IN FESTA

Spettacolo di magia, truccabimbi, sculture di palloncini,
baby dance e giochi con le mascotte amate dai piu piccoli
A cura di Glamorous

Ore 18.00
ESTRAZIONE MAXI UOVO DI PASQUA
“CATTOLICA CIOCCOLATO”
Maxi vovo di cioccolato puro
fondente di 20 Kg,

realizzato dalla

Pasticceria e Cioccolateria
Staccoli 1952 - Cattolica.

dalle ore 15.30 alle ore 16.30

Show Cooking

IL CIOCCOLATO IN TRE CONSISTENZE
da bere, da spalmare e da gustare
A cura dello chef Marco Frassante
dell' Associazione Cuochi Romagnoli

dalle ore 17.00 alle ore 18.00

CIOCCOLATO BEAN TO BAR

dalla fava di cacao dlla barretta di cioccolato §

A cura di Davide Staccoli (Maestro Cioccolatiere)

INFO www.promo-d.com




